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Cosa e BrewOnline ?

E' uno strumento gratuito per I'hobby
dell'home brewing

Proprio cosl, BrewOnline ti offre tutto quello
che ti serve, per avere sempre a portata di
mano le tue ricette, le tue cotte, e non solo.
BrewOnline e gratuito e poi iniziare subito a
creare le tue ricette, a creare le tue cotte, a
programmare il calendario della tua
produzione, e a condividere con gli altri.



‘ Registrazione e Login

www.brewonline.net

BrewOnline Registrati

o Brewonline e
gratuito

Login
Brewomnline = Bastaregistrarsi

Homebrew manager

sul _S|to_ e_ pu0|
subito iniziare ad

Ricordami la password

usarlo

= E’ ottimizzato per
Google Chrome




Ciclo Produttivo

Ricetta : tutti quei dati
che definiscono una

birra che abbiamo

progettato

Cotta : una ricetta che RICETTA A RICETTA B
viene utilizzata per

produrre una birra

Una Ricetta puo dare [
. [N COTTA 2013 TTA 201
vita a piu Cotte dello

stesso tipo

COTTA 2012 COTTA 2012




‘ I.e mie ricette

Brewonl | ne Nuova Ricetta Le mie ricette Le mie cotte Ricette condivise Guestbook

Utente »

Le mie ricette

(@®Importa ricetta da BrewPlus e HobbyBrew [EStampa Lista della spesa
Queste sono le tue ricette, che puoi trasformare in cokte.

Mome Stile Tipo Litri

QB Vorrei ma non posso English Barleywine E+G 18 = [ »® Y 5
QB &ntani Vice Roggenbier E+G 20 w G % Y i
QB Sweet Astouta Sweek Stout E+G 20 =3 (9 o Y I
QB Vice'n'sbock Weizenbock E+G 20 = G x Y e}
QB Speciale Custom E+G 10 =3 [} ® Y iy
QB veleno old ale E+C 1o I—3 ] x Y L)
Dopplebock Doppelbock B+ 20 I G ® T L)
QB 666 Custom E+G 20 = G x Y L&)
QB Chestnut Custom E+G 20 = G x® Y i
QB Grand Crue Belgian Tripel E+G 20 =3 @ x T L]

= La schermata iniziale dopo il login, propone tutte le ricette che hai
Inserito nel tuo ricettario.

= Puoi averle progettate, importate o copiate dalle condivise




‘ Creazione e Modifica di una Ricetta

Brewonl | ne Nuova Ricetka Le mie ricette Le mie cotte Ricette condivise Guestbook

Modifica la tua birra =

Dopplebock
Stile | Doppelbock |E|
OG Min | 1072 FG Min | 1016 ABV Min | 7.0 IBU Min | 16 Color Min | 12
0OG Max | 1096 FG Max | 1024 ABV Max | 10.0 IBU Max | 26 Color Max | 49
Tipo | E+G |Z| MNome | Dopplebock
Min | &0 Pentola 10 L Ferm | 20 | EFF | 75 % TokF. | 2000 g

QG | 1025 FG | 1006 ABV | 2.5 % IBU | 37.4 EBC _@

Malki

% MNome Quantita uUm sG Forma EBC SRM
Luppaoli

.& Acid (malto acido) 1000 g 1030 Grani 30 15 o
Lieviki

.& IMuntons LME - Light 1000 a 1037 Eckraktko Liquido 9.85 5.0 »
Mok

= Questa schermata ti aiuta alla progettazione di una ricetta
= Scegqli lo stile, le dimensioni della cotta, e i vari ingredienti.
= |l sistema segnalera se i valori ottenuti rientrano nello stile scelto




Agotungere Ingredientt

Due filtri ti aiutano nella
selezione degli
Ingredienti
Ingredienti Preferiti
(selezionati per te) o
Ingredienti di
Hobbybrew

Selezione per forma
(Grani,
Estratti,Cristalli, ecc)

Malti e Fermentabili




‘ Importare Ricette

BrewOnline

Importa ricetta da BrewPlus e HobbyBrew =
File XML

Nota Bene:
Scegliil File xml della ricetta che vuoi importare in BrewOnline, Nella schermata di Modifica della ricetta appena caricata, premi Salva per terminare correttamente,

= E’ possibile importare ricette salvate con BrewPlus e
HobbyBrew.
= Se le ricette presentano degli ingredienti

personalizzati, questi saranno importati nel sistema
con nome “Ingrediente personalizzato”




Lista della Spesa

BrewOnline Nuova Ricetta Le mie ricette Le mie cotte Ricette condivise Guestbool BrewOnline Nuova Ricetta Le mie ricette Le mie cotte Ricette condivise Guestbook biloge +

Ricette » Ricette »
Seleziona ricette La tua lista della spesa

Queste sono le tue ricette, seleziona quelle per cui vuoi Is lista della spesa.

Stampa Lista della spesa

Nome Tipo
Fermenta
o QB Vorrei ma non posso English Barleywine G 18
Nome Quantita®
o QB antani Vice Roggenbler G 20 Caralunich Malt 1000 g7
Caravienna 1000 gr
B Sweet Astouta Sweet Stout G 20
a @ d Chocolate Malt 1000 o7
Floked Oat: 500
" B Vice'n'sbock Weizenbock £c 20 = cec e o
Muntons LME - Light 3000 gr
B 8 Speciale Custom G 10 Muntons LIME - Wheat 6000 g7
Sugar, Table (Sucrose) 700gr
B QB Velena old Al EG 10
Luppoli
B Copplebock Coppelbock £G 20 = —
Nome Quantita
& Qe 666 Custom G 20 Hallertauer saqr
Target 2
& Q& Chestnue Custom 3 20
ievi
Q& Grand Crue Belgian Tripel £G 20 =
a —! Nome Quantita®
Champagne - Montreal, Canada WS 2 bustine

Crea lista della spesa SafAle English Ale 5-04 1 bustine

= Selezionando le ricette che intendi preparare, |
sistema ti propone una lista degli ingredienti
raggruppandoli e sommandoli per tipo




Stampa Lista della Spesa

Tramite il pulsante “Stampa” puoi stampare la tualista
della spesa e recarti dal tuo fornitore di fiducia

NB: Non tutti i browser supportano I'anteprima di stampa

e L -
Stampa
Totale: 1 foglio Fermenta bili
e Quantita
Stampa Aoillz ||| CaraMunichMalt 1000
ravienna 1000
oooooooooooo 1000
Destinazione HP Deskjet D2400 seri.. | | e i0ae 500 ar
sLME-Light  3000gr
Medifica... sLME-Wheast ~ &0D0gr
uuuuuuuuuuuuuuuuuu ) 700 gr
Pag Tutt Luppoli
Quantita
aaaaaaaaaa 84 g
42
1
Qua
Montreal, Canada WO 2 bus
Layout Verticale | ( || cafAleEngiish Al 5- 04 1 bustine
. Nok
Orizzontal
Mo
Rice
,,,,, A col v
08 tntani Vice
. 08 Swe
In bia
Predefinito




‘ Creare una Cotta

Utente »

@®1mporta flcetts da Srewplus e Hobbysrew | [Elstampa Lista dells spesa

L] u
eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 1]
o e e o . a a a I I Ia e I I l Ie
Qs Vorrei ma non posso english Barleywine £ 18 = o x| Y | &
QB Antani Vice

Roggenbier G 20 = ¢ %X Y ¢

C - ricette” cliccando sopra

Weizenbock E+G 20 = ¢ %x Y &

- T e I'icona con la flamma,

& G x Y

Dopplebock Doppelbock B3 20 = ¢ X Y ©

ccccc S puol creare una Cotta

QB Chestnut Custom B3 20 = ¢ X Y ©

. .
aaaaaaaaaaaaaaaaaa S A d I t E | E r I : E tt E
o Le mie ricette Le mie cotte Ricette condivise Cotte condivise e~

o = Impostando la data
m — della cotta Il sistema
e e o I calcolera in automatico
e una stima delle
scadenze




‘ IL.e mie Cotte

BrewOnline Nuova Ricetta Le mie ricette Le mie cotte Ricette condivise Guestbook Blog

Utente =

Le mie cotte

i Calendario della produzione =la mia Cantina

Nome Ricetta Stile Likri Data Cotka

QB 666 2013 QB 666 Custom 20 22-02-2013 = o [} x
QB sllegra 2013 QB Speciale Custom 10 25-01-2013 - - @ x®
QB Veleno 2013 QB Veleno Old ale 10 16-01-2013 = L] [ ®
QB Sweelk Astouta Il 2013 QB Sweel Astouta Sweet Stout 20 28-12-2012 3 ! [ x
QB Vice'n'Sbock 2013 QB Vice'n'sbock weizenbock 20 23-11-2012 = - @ *®
QB Vorrei ma non posso 2013 QB Vorrei ma non posso English Barleywine 18 26-10-2012 = - © *®
Dopplebock Dopplebock Doppelbock 20 11-02-2011 - - @ x®

= Mostra tutte le cotte che hai prodotto

= Due pulsanti ti consentono di accedere al
“Calendario della produzione” e a
“La mia cantina”




‘ Moditica, Bottiglie e Etichette

BrewOnline

= Una volta creata una s
cotta, dalla sezione
*Modifica” :

= Puol inserire |l
numero di bottiglie

prodotte per ogni
formato

= Caricare l'etichetta

considerando 1 mese per ogni grado alcolico desiderato




Scheda Degustazione ™ E
ASpetED [ escente B

Cliccando sul pulsante
“Bicchiere” & possibile — .
compilare la scheda di I
degustazione della nostra e — -
cotta -
Una volta inseriti | dati, |l
grafico sara visibile nella
vista della cotta, insieme o o
agli ingredienti, e ai costi s R
di produzione (vedi in RKAX o

seguito)




I.a tua Cantina

Se hai inserito le bottiglie prodotte per questa cotta, nella schermata “Visualizza”

avrai la situazione nella sezione “Cantina”

“ N

Premendo il pulsante “-” puoi sottrarre le bottiglie che hai utilizzato, inserendo alcune

note
Dal pulsante “Storico bottiglie” avrai tutti i movimenti di questa cotta

Sottrai bottiglia

Sottraggo bottiglie da 33 cl

Cantina

BR Stampa QR Codes

Storico bottiglie

33cl 4 -

Daka Tipo Chi
s0cl 5 -

253-02-2013 33cl biloge
66cl 4 -

25-02-2013 33cl biloge

Tokale likri in cantina | 6.46

= Storico botkiglie

Modo Mote
QR Code

QR Code



‘ LLa Cantina in QR Code

Stampa

...........

B
i <
(LI

\\\\\ﬂ ScanLife Barcode & QR Re...
NN scansurne

Dopplebock

Da consumarsidal 27-05-2013

Sottrai

c et Quantita alla stampa 4

Screenshot applicazione

Stampa QR Code ti consente
di creare un foglio da
appendere nella tua cantina
con indicate le quantita iniziali
per ogni formato

Qr Code : se possiedi uno
smarphone o iPhone o Tablet
o iPad dotato di fotocamera
puoi, tramite I'utilizzo di un
qualsiasi software “Lettore di
QR code’, sottrarre in maniera
veloce le bottiglie direttamente
sul posto

Per Android consiglio “Barcode
Scanner” semplice, veloce e
gratuito




La mia Cantina
La situazione delle tue bottiglie e sotto controllo
Litri iniziali, Litri rimanenti
Numero di bottiglie rimanenti per ogni formato
Aprendo la cotta, puoi velocemente sottrarre bottiglie

Bottiglie a disposizione

Cotka Litri iniziali Liktri rimanenti 33cl 50cd 66cl 75 151 21 31 51 Storico

QB 666 2013 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = storico [~
QB Allegra 2013 10 9.9 2 0 14 0 0 0 0 0 =sto [~
QB Veleno 2013 10 9.57 1 0 14 0 0 0 0 0 = sto [~
QB Sweel Astouta lll 2013 20 19.79 12 4 13 T W] W] 0 0 =s [~
QB Vice'n'sbock 2013 20 17.98 3 2 13 9 0 0 0 0 E Sto [~
QB Vorrei ma non posso 2013 18 17.45 0 1 20 5 0 0 0 0 = sto [
Dopplebock 20 6.46 4 5 4 0 0 0 0 0 = sto =



Costi di produzione

BrewOnline Nuova Ricetta Le

Valorizza la tua cotta »

Dopplebock

Fermentabili

Muntans LME - Light 1000 | gr ss7 I8 Confezione
Acid (malto acido) 1000 | or 52 I Confezione
Luppoli

Ahtanum 7@ 176 € Confezione o] e o] €
Ahtanum 14 ar 088 | €
amarillo Gold 14 or 088 | € Confezione o] e o] €

i ! E; l Lieviti

Abbey Ale WLP530 6l €
Costi aggiuntivi

Acqua, Gas, ecc. Valore indicativo 0.20 £ per litro <
Costo

Totale 20149 | €
£/litro 101 €

N
= “Valorizza” : & un sistema per calcolare in maniera proporzionale i costi della tua cotta

= Sulla destra inserisci il peso di una confezione e il prezzo, e il sistema calcolera per
te tutte le percentuali di quel ingrediente

= Alcuni costi aggiuntivi indicativi sono stati aggiunti in maniera automatica




Visualizzare 1 costi

Nella schermata
“Visualizza” della tua
cotta, avral una sezione
con i costi di produzione
e relativo costo per litro

Costi di produzione

Acid (malto acido)
Munktons LME - Lighkt
Ahkanum

Amarille Gold
Ahkanum

Abbey Ale WLPS30
Coski aggiunkivi
Totale

£/litro

5.2 %

5.87 €

0.88 €

085 €

1.T6 €

1.6 €

2019 €

1.01 €



‘ Cotte e Allarmi Scadenze

BrewOnline Nuova Ricetta Le mie ricette Le mie cotte Ricette condivise Cotte condivise Guestbook

Utente »

Le mie cotte

i Calendario della produzione

ATTENZIONE!!! TRAVASO QB veleno 2013 dal giorno 23-01-2013

ATTENZIONE!! IIMBOTTIGLIAMENTO Sweet Astouta 1l 2013 dal giorno 12-01-2013
ATTENZIONE!! IMBOTTIGLIAMENTO Prova x val dal giorno 03-01-2013
ATTENZIONE!!! IMBOTTIGLIAMENTO Prova 2 dal giorno 26-12-2012

A NE NI SHA N

Nome Ricetta stile Litri Data Cotta

QB veleno 2013 QB Veleno Old Ale 10 16-01-2013 = Y T x O
Sweekt Astouta lll 2013 QB Sweet Astouta Sweet Stout 20 28-12-2012 — - (] ® e
Prova x val doppelbock Doppelbock 20 20-12-2012 — L1 2] ® %)
Prova 2 QB Vorrei ma non posso English Barleywine 8 12-12-2012 = - @ x ]

= Entrando ne “Le mie cotte” un avviso ti ricordera le
prossime scadenze




‘ Calendario Scadenze

= Potrai anche
stampare un
calendario
completo delle
scadenze di tutte le
cotte

= Nota : L’anteprima
di stampa non e
disponibile su tutti |
browser

Stampa

\\\\\\\\\\

Febbraio 2013




‘ Condividere ricette

BrewOnline Nuova Ricetta Le mie ricette Le mie cotte Ricette condivise Guestbook

ttttttt

@m B
Queske
Mome  stile
QBVorreimanonposso ~ English Barleywine & © T o)
QB AntaniViee ~ Roggenbi
- w> & x Y w
QBVice'n'sbock  weizenbock
QB Speciale = x Y &
= & ® hd i

Dopplebock Doppelbock ] [ x hd iy
Q = G x Y iy
tttttttttt =] (e »® hd (]

Belgian Tripel > = x T L&

= Ne “Le mie ricette” il pulsante con la il pollice in su i
consente di condividere la ricetta con gli altri utenti

= |l pulsante giallo indica che hai condiviso la ricetta
= Per togliere la condivisione basta premerlo ancora




‘ Condividi su Facebook e Siti

BrewOnline Nuova Ricetta Le mie ricette Le mie cokte Ricette condivise Guestbook

C

ommuniky »

Le ricette condivise dagli utenti i * ..*. Li n k
ueste sono le ricette che gli utenti hanno scelto di condividere con la comunity.Puoci consultarle,stamparle, o trasformarle il

Q
Utente Mome Stile Tipo Lit
heep:/fwww.brewonline.net/cooksfview,/93
biloge Dopplebock Doppelbock E+G 20 o B ‘ ‘
aaaaaa My Way Belgian Tripel ALL Grain 23 PUbbllca Su"a tua BaCheca
damoinge FIRST IP& English IP& E+G 15
Mia ricetta!]
Francisco Blanche FC witbier ALL Grain 20 = A
Francisco Ipa-vienna English IP& ALL Grain 20 X
BrewOnline BrewOnline.net
Ricetta Condivisa
ixtlanas Pizbul 22 American Pale Ale E+G 23 . 4
Dopplebock Stile Doppelback Tipo E G autore biloge
Jigen_Daisuke Jigen Weiss Weizen/Weiss E+G 23 ?- tramite BrewOnline. net
T.Rex Free Bird Standard/Ordinary Bitter ALL Grain 25
SR —
Showing 1 to 8 of 8 entries

Tutte le ricette condivise possono essere consultate e copiate nell’apposita
schermata

Il pulsante Facebook ti permette di condividere nella tua bacheca la ricetta

Devi essere iscritto a Facebook per condividere, e bisogna essere iscritti a
BrewOnline per consultare la ricetta

= |l pulsante Link ci da un URL da incollare nei forum o nei siti per condividere la ricetta




Copiare ricette condivise

— £ 3 +* K Link

hetp:/fwww.brewonline.net/cooks/fview,/93

Il pusante “Copia” ti permette di salvare nel

tuo ricettario una ricetta condivisa da un altro
utente

Ovviamente viene creata una copia della
ricetta che potral modificare a tuo piacere



Considerazioni finali

BrewOnline e un sistema in continuo
aggiornamento

Hal a disposizione

0o Guestbook

o Pagina Facebook

o Blog

o Forum vari

Per poter fare domande e proporre idee nuove
Cosa aspetti?



